MENUS PER GAUDIR
" A CASA

MENU DE NIT DE NADAL 29,50 € (A)

Bullabessa a lestil de Vilanova amb pa d’alls i arros
Cuixa d’anec mut rostit en greixonera a la catalana

Mousse de torré Xixona amb neula

MENU DE NADAL 27,50 € (B)

Brou de carn d’olla amb galets

La tipica carn d’olla de Nadal
(col, patata, pastanaga, cigrons, vedella, cansalada del coll,
pollastre, botifarra negra, careta i la pilota de pinyons)

Crema catalana amb catanies i carquinyoli

MENU DE SANT ESTEVE 29,50 € (C)

Canelons del rostit tradicionals de Sant Esteve (3p)
Pollastre de corral de pages amb prunes i pinyons

Tiramisu de café amb catania

MENU DE CAP D’ANY 37,50 € (D)

Ravioli de pollastre de corral amb beixamel de ceps
Suquet de rap amb gamba i musclos
Melds de vedella amb salsa ratafia

Tronc tipic de Sant Silvestre

Treballem amb productes de proximitat i de temporada, si vosté és al-lérgic o intolerant a
algun aliment, preguem consulti al personal pels processos d'elaboracio dels diferents plats.

NADAL, SANT ESTEVET &
CAP D’ANY A CASA

PLATS PER EMPORTAR : \ﬁ

16,00 € (P1) Foie micuit amb cruixent de pa i melmelades
16,00 € (P2) Pop a la gallega amb piment6 de la Vera
7,50 € (P3)Broude carn d’olla amb galets

12,00 € (P4)Bullabessa a lUestil de Vilanova amb pa d’all i
arros

9,00 € (P5)Canelons del rostit tradicionals de Sant Esteve
(3p)

10,00 € (P6) Raviolis de pollastre de corral amb beixamel de

ceps (2p)

16,00 € (P7) Anec rostit amb greixonera amb prunes i
pinyons

17,00 € (P8) Suquet de rap a Uestil dels pescadors amb
patata a canto

22,00 € (P9) Espatlleta de cabrit de llet rostit al forn amb
prunes i pinyons

16,00 € (P10) Bacalla a la mel del castell de Penyafort
gratinat amb fons d’espinacs

16,50 € (P11) Cuixa de gall del Penedés de la Granja de la
Besavia amb castanyes

20,00 € (P12) Cuixa de garrinet cuit al forn de llenya amb
poma i patata palla

17,00 € (P13) Carn d’olla de Nadal

(col, patata, pastanaga, cigrons, vedella, cansalada del coll,
pollastre, botifarra negra, careta i pilota de pinyons).

17,50 € (P14) Melds de vedella amb salsa ratafia



